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Entrants - Appetizers

Arrel de lotus farcida de pollastre i gambes
Lotus Root Stuffed with Chicken and Prawns

(4u) 7,80 €

Llagosti embolicat amb fil de patata
Prawn Wrapped in Potato Threads
(5u.)720€

Rotllet de mango i gambes
Mango and Prawn Roll
(4u)6,80€

Rotllets de primavera
Spring Rolls
(2u.) 490¢€

Nem vietnamita de marisc
Vietnamese Seafood Nem
(4u)6,30 €

Wonton fregit farcit de pollastre i gambes
Fried Wonton Stuffed with Chicken and Prawns

(6 u.) 6,50 €

Anelles de pollastre
Chicken Rings
(6u.)6,50 €

Tires de pollastre cruixent amb cajun
Crispy Cajun Chicken Strips
6,99 €

Tori karaage
Tori Karaage (Japanese Fried Chicken)
(4u.)495¢€

Arrel de lotus farcida de
pollastre i gambes

Mini pa xinés
Mini Chinese Bun
(2u)350€

Sopa agredolca picant
Hot and Sour Soup
550 €

Sopa de pollastre i bolets
Chicken and Mushroom Soup
5,50 €

Sopa wonton estil cantonés
Cantonese-Style Wonton Soup
5,50 €

Amanida d’anec amb taronja i cruixent
Duck Salad with Orange and Crispy Topping
8,80 €

Amanida del xef
Chef’s Salad

9,00 €

Algues Wakame amb alvocat
Wakame Seaweed with Avocado

4,99 €

Rotllet de
mango i
gambes

CONEGUEU LA CARTA DALLERGENS
KNOW THE ALLERGEN MENU




Arrossos - Rice

Arros Kubak Drac versi6 2.0
Dragon Kubak Rice Version 2.0
14,90 €

Arros Mil Delicies
Thousand Delights Fried Rice
8,20 €

Arros fregit amb ou
Egg Fried Rice
6,50 €

Arros fregit amb curri i pollastre
Curry Chicken Fried Rice

8,20 €

Arros fregit amb anec

Duck Fried Rice

8,50 €

Arros Infern (PICANT)
Hell Rice (SPICY)
8,20 €

Arros Drac amb tofona
Dragon Rice with Truffle
10,99 £

Arros blanc
White Rice
2,40 €

Fideus transparents (pollastre, gamba o vedella)

Glass Noodles (chicken, prawn or beef)
10,50 €

Dim Sum

Jiaozi cruixent de pollastre
Crispy Chicken Jiaozi
(4u.)580€

Jiaozi d'anec amb bolets
Duck and Boletus Jiaozi
(4u.)6,90 €

Xiaolongbao de secret ibéric
Iberian Pork Xiaolongbao
(4u.)6,50 €

Bao de pollastre cruixent
Crispy Chicken Bao
(2u)7,90¢€

Dimsum variat
Assorted Dimsum
(4u)6,90 €

Gyoza gourmet estil Xangai
Gourmet Shanghai-Style Gyoza
(4u.)6,80€

ARROS KUBAK

KUBAK RICE

5 Arros inflat cruixent i melds
Arros blanc Crunchy and Greamy
White Rice Puffed Rice
2,40 €
Chao Mian Amb sipia, llagosti, pollastre,
Chao Mian verdures i ou. With cuttlefish,
8,50 € prawn, chicken, vegetables,
Pad Thai de vedella and egg.
Beef Pad Thai
8,95 €

Udon amb gambes
Udon with Prawns
8,50 €

Wonton picant
estil Sichuan
Spicy Sichuan-Style
Wonton

(5u.) 8,50 €

Bao negre
d'anec cruixent
Black Bao with

Crispy Duck /

(1u.)590¢€ GOLD AWARD

Mint i WINNERS OF THE

negres BEST CHINESE DISH

Mini Black INTERNATIONAL

‘(92?33) s CHINESE FOOD
COMPETITION

FIBEGA - 2024



Arros fregit d'anec
Duck Fried Rice

Jiaozi cruixent
de pollastre
Crispy Chicken
Jiaozi

Xiaolongbao de secret ibéric
Iberian Pork Xiaolongbao

CONEGUEU LA CARTA DALLERGENS

Arrbs Infern KNOW THE ALLERGEN MENU
Hell Rice



Carns - Meats

Pato cruixent amb ametlles
Crispy Duck with Almonds
14,90 £

Pato lacat amb creps
Peking Duck with Crepes
16,50 €

Pato a 'aranja
Duck with Orange
12,90 €

Chashu cantonés cruixent
Crispy Cantonese Chashu
8,90 £

Costelles de porc
ibériques flamejades
Flamed Iberian Pork Ribs
9,80 €

Porc agredolg versié 3.0
Sweet and Sour Pork
8,80 €

Pollastre de corral
cruixent al limon
Crispy Free-Range
Chicken with Lemon
9,50 £

Pollastre de corral amb ametlles
Free-Range Chicken with Alimonds
9,20 €

Pollastre tailandés al curry
Thai Chicken Curry
9,10 €

Pollastre de corral cruixent
caramel-litzat amb

salsa agredolca

Crispy Free-Range Chicken
Caramelized in Sweet and
Sour Sauce

9,20 €

Vegetals

Chopsuey de verdures mixtes / Mixed Vegetable Chop Suey - 8,00 €
Mix de verdures al curry / Mixed Vegetables with Curry - 8,50 €
Berenjenes xineses al Kung Pao / Eggplants with Kung Pao - 8,50 €
Sukiyaki de tofu / Tofu Sukiyaki - 9,00 €

Tofu cruixent / Crispy Tofu - 6,90 €

Esparrecs al wok / Wok Fried Asparagus - 8,50 €

Pollastre Kung Pao de Sichuan
Sichuan Kung Pao Chicken
8,80 €

Pollastre Hot Paprika Picant
Hot Paprika Spicy Chicken
9,20 €

Lamines de bou amb bolets i bambu
Beef Slices with Mushrooms and Bamboo
11,90 €

Chopsuey de vedella
Beef Chop Suey
12,95 €

Tira cruixent de bou caramel:litzada
Crispy Caramelized Beef Strips
11,90 £

Filet mignon Black Pepper
Sauce Dragon

Dragon Black Pepper Sauce Sirloin
12,90 €

Filet mignon
tailandeés al curry
Thai Curry Sirloin
11,90 €

Mapo Doufu Hot Sichuan
Hot Sichuan Mapo Tofu
8,50 €

Vedella Sichuan picant
Sichuan Spicy Beef
945 €

Sichuan Boiled Beef (MOLT PICANT)
Sichuan Boiled Beef (VERY SPICY)
12,60€

Porc desfet amb salsa de Pequin
Beijing Sauce Shredded Pork
11,50 €

- Vegetables

CONEGUEU LA CARTA D’ALLERGENS
KNOW THE ALLERGEN MENU



Porc desfet amb
salsa de Pequin
Beijing Sauce
Shredded Pork

Pato cruixent amb
ametlles
Crispy Duck with
Almonds
Berenjenes xineses
al Kung Pao
Chinese Eggplants
with Kung Pao

Esparrecs al wok
Wok-Fried Asparagus
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Prawn Tempura™
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Coctels del Drac
Dragon Cocktails

5 206

Dragon
Spritz

Royal Aromatic Berry, Aperol,
pell de taronja i bombolla
fresca. Vibrant i afruitat.

Royal Aromatic Berry, Aperol,
orange peel and fresh bubbles. =,
Vibrant and fruity. <§§\L;;:/

Passion of
the Orient

Rom, puré de fruita de la passio i Royal
Aromatic Berry. Exotic, tropical.

Rum, passion fruit purée and Royal
Aromatic Berry. Exotic, tropical.

Dynasty
Grapefruit

Tequeila, Pomelo Soda, llima i
aranja deshidratada cruixent.
Citric i bombollejant.

Tequila, Pomelo Soda, lime

and crispy dehydrated .~ .0
grapefruit. e |
Citrusy and bubbly. Jade |
Breeze
Vermut blanc, puré de poma, Ginger Ale i &=
menta fresca. Fresc i especiat. "{
White vermouth, apple purée, Ginger Ale and ‘

fresh mint. Fresh and spiced.

‘ _ N
Citrus [
Lotus
Aperol, Royal Bliss Llimona i pell
de llimona. Refrescant i addictiu. ROYAL o

Aperol, Royal Bliss Lemon and
lemon peel. Refreshing and
addictive. =}
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